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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder på kundetoilet, personaletoilet og i
produktionskøkkenet. Hygiejnisk opbevaring af fødevarer
såsom adskillelse og tildækning af fødevarer opbevaret på køl.
Ydet konkret vejledning om at fødevarer skal løftes fra gulv i
køle -og frostrum. Kontrolleret personale toiletrum og
toiletforrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionlokalet herunder emfang, arbejdsborde, loft,
indvendig i opvaskemaskine og indvendig i isterningmaskine.
Ydet konkret vejledning om rengøring af svært tilgængelige
områder såsom under hårde faciliteter i stegeområdet og
under reolsystem i baglokalet i produktionskøkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: afløbsriste
og rørudføring ved ventilationen på kundetoilet. Afløbsriste
ved opvaskeområdet, produktionsområdet og dør fra baglokale
ud til udearel. Ventilationsrørudføring i produktionslokalet.
Vejledt om at få sat "lukker" på de åbne
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ventilationsrørudføringer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for skadedyrsikring og vedligeholdelse, samt skriftlige procedurer ved fund af
skadedyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


