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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i køle og
fryseskabe. Kontrolleret procedure for optøning af
kødprodukter og kontrolleret, at rå kødprodukter under
optøning i køleskabet, er adskilt fra spiseklare produkter,
således der ikke er risiko for kontaminering. Kontrolleret
procedure for styring af holdbarhed på kølekrævende
fødevarer i anbrud og kontrolleret procedure ved modtagelse
af fødevarer med fastsat kølekrav. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
overflader i køkkenet. Laminatbordplade ved køkkenvask
fremstår med en revne, så der kan trænge vand under. Vejledt
konkret om løsningsforslag til udbedring af bordplade.
Kontrolleret, at virksomheden har funktionelt måleudstyr
tilgængeligt til anvendelse ved temperaturmålinger. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol i perioden juli 2022 til d.d., herunder
opbevaring og modtagelse af fødevarer med fastsat kølekrav
samt varmebehandling og nedkøling af fødevarer.
Virksomheden er vejledt om udførelse af årlig revision af
egenkontrolprogrammet. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


