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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Hygiejne under produktion, oplagring, indpakning og
emballering herunder krydsmitte, overslæb af allergener,
fremmedlegemer i følgende områder: Afvejerum, blanderi,
mellemkøl og salatfylderi.
Gennemgået procedurer for fordeling af konserveringsmidler i
produkter: Gennemgået interne prøver for perioden maj 2022
til januar 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Set dokumentation for den 20. februar, 21. februar og 27.
februar 2023 for OPRP 1 afkøling,
Set dokumentation for OPRP 2 tilsætning af
konserveringsmidler og OPRP 3 Allergene skyl for den 9. og 13.
februar 2023.
Virksomheden har indsendt emballage til vurdering hos
teknisklogisk institut, og afventer svar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Daglig og periodisk rengøring af inventar, udstyr og lokaler i:
Afvejerum, blanderi, mellemkøl og salatfylderi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Gennemgået HACCP plan for: CCP 1: pH syretilsætning, CCP 2
varmebehandling, OPRP 1 afkøling, OPRP 2 tilsætning af
konserveringsmidler og OPRP 3 Allergene skyl.
Set dokumentation for den 20., 21. og 27. februar 2023 for:
CCP 1 pH syretilsætning og CCP 2 varmebehandling.
Risikoanalyse for kemiske forurening.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens Risiko Faktor Analyse metode
for:



Stryhns AS

 

 

Teglværksvej 5-11

6300  Gråsten

42155918

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-02-2023

Kemisk forurening, stikprøvevis kontrolleret enkelt emne: Smøremidler der anvendes i produktion ved
produkter. Kontrolleret håndtering og opmærkning af smøremiddel samt dokumentation for produktet er egnet.


