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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske opbevaringsforhold for malt på lager og i
kværnerum samt, humle og gær i kølere. Ok. Adgang til
håndvask. OK. Virksomheden har redegjort for
hygiejneprocedurer ved rundvisning, herunder spærring af
særlige områder, desinficerende fodbad og sko-overtræk til
gæster i bryggeriet. OK.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedurer for CIP-rengøring
af bryggeudstyr, anvendte godkendte desinfektionsmidler og
procedurer til kontrol for rester af rengørings- og
desinfektionsmidler i anlægget. Ok. Kontrolleret generel
rengøringsstandard i bryggeri under drift, herunder
desinfektion af slanger og slangemuffer ved pumpning af urt
mellem forskellige processer samt, procedurer for rengøring og
desinfektion af genbrugsfustager til fadøl. OK.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Løbende
dokumentation i form af brygjournal for aktuelt bryg,
procedurer for skadedyrskontrol, procedurer til sikring af
sporbarhed og procedurer for evt. tilbagetrækning af
produkter. OK. Kontrolleret risikovurdering og flow, med
udpegning af GAG. OK.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Mærkning
(alkoholprocent, holdbarhed, ingredienser og allergener) på
Belgian Dark Ale, Classic Pilsner og Weizenbock. OK.
Virksomheden har vist nye mærkesedler med ændrede/mere
fremhævede allergene ingredienser. OK

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Kontrolleret sporbarhed på primær emballage (ølflasker) i form af faktura fra leverandør. OK.


