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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fødevarestyrelsen har
udtaget miljøprøver prøver for analyse af Listeria
Monocytogenes. Grænseværdien for Listeria Monocytogenes
er overskredet i 1 miljøprøve i miljø med ikke
produktberørende overflader (gulvrist under håndvask).
Kontrolleret, at virksomeheden har foretaget korrigerende
handlinger i forhold til rengøring og desinfektion af lokaler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse idet at miljøprøven er
udtaget i gulvristen og ikke har direkte kontakt med fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:- Virksomhedens
håndtering af fødevarer under opskæring af okseinderlår, samt
målt temperaturer i køle og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler:
Opskæring, pølsemageri, køkkenområde samt for
butiksområde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet, herunder
koncentration, samt at de udfører rengøring og desinfektion i
to adskilte arbejdsgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning og nedkøling, varemodtagelse samt
opbevaringstemperaturer for perioden januar og frem til tilsynsdato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


