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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde,
produktionskøkken, lager samt udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsområde, produktionskøkken og lager. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
samt opvarmning og nedkøling set dokumentation fra
december 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer uden anmærkninger: Suppe og forårsruller.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise
intern sporbarhedsdokumentation for: Suppe og forårsruller
produceret og leveret fra virksomhedens anden restaurant i
Søborg. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om sporbarhed. Vejledt generelt om at registrerer og dokumenter aktiviteten 1/3 del reglen
visse denne er relevant for virksomheden.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Iceberg salat, bananblade, basilikum samt pepsi cola leveret til
restaurant i Søborg. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jvf. CVR.virk.dk


