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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Procedurer vedr. returnering af fødevarer - Alle rester
klasseres.
- At der anvendes godkendt desinfektionsmiddel.
- procedurer for transport af fødevarer- herunder hygiejnisk
afdækning og overholdelse af temperaturkrav. Virksomheden
anvender 3 timers rettesnor for mad ud af huset.
- Aktiviteten animalske biprodukter. Ikke relevant.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
-Arbejdsgange for desinfektion- herunder at der sker rengøring
før desinfektion.
-Fysisk renholdelsesniveau af synlige flader og produktbærende
flader i virksomheden- samt procedurer for daglig og ugentlig
rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
-Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) og
risikoanalyse vedr. CCP og transport af fødevarer.
-Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
nedkøling og varmholdelse fa sep. 22 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Ophængning af kontrolrapport.
Kontrolleret: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
virsomhedens hjemmeside.
Følgende er konstateret: Virksomheden troede de kun skulle
hænge den op i virksomheden. Link til findsmiley.dk blev lavet
under kontrollen. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i
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håndtering af fødevare.
- Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende ude bemærkninger:
- At allergene ingredienser kan oplyses ved forespørgsel. 2 retter blev valgt fra menü og allergener blev oplyst.
Vejledt om løsningsmulighed for opsætning af allegenskilt. mad leveret ud af huset forudbestilles og
ingredienser og allergener kan indhentes inden levering. Set fysisk mærkning af allergener på udgående mad.
- At vildledende markedsføring ikke anvendes. Kontrol af at produkter som er markeret som hjemmelavet på
menükort faktisk er hjemmelavet.
- Generel sporbarhed på udgående mad.
Virksomheden anvender ikke ernærings-sundheds- og sygdomsanprisninger og
næringsdeklaration/quidmærkning er ikke relevant.


