
Thai Kok

 

 

Gammel Jernbanevej 21

2500  Valby

43070568

01-03-2023 1
06-02-2023

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer
22-03-2022

11  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

25 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er
begyndt at optø i køleskabet, så kølekæden ikke brydes.
Følgende er konstateret: Virksomheden har noget fisk til
optøning på køkkenbordet. Fisken er meget frosset, ikke
temperaturbelastet og til privat brug. ok
Følgende er konstateret: Der er nogle rå skalrejer i
virksomhedens køleskab. Temperaturen måles til mellem 4 og
7°C. Virksomheden hentede is til de pågældende rejer, som
skulle bruges d.d. Grundet mængden vurderes forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at rå fisk og rå
rejer skal opbevares ved en temperatur på maximalt 2°C.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er den 6. februar 2023 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


