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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomhedens mundtlige procedurer for
temperaturkontrol af køleenheder herunder at køleenhederne
også er underlagt alarmsystem. Kontrolleret virksomhedens
udendørs affaldscontainere herunder at containernes låg er
lukket, ingen anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur, opbevaring samt overholdelse af
stabellinjer i virksomhedens køleenheder herunder kødkøler og
pålægskøler samt kontrolleret fjernlager, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokaler herunder
flaskeautomat og gulve samt kontrolleret renholdelse af
kødkøler, pålægskøler og gangarealer i butik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af baglokale herunder at dør
slutter tæt og uden lysindfald.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra septemper 2022
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


