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Under dagens kontrol var der ikke produktion, virksomhen har
medlt opstart den 10/3-23.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: På dagens kontrol var der ingen
produktion.
Hygiejne: Rengøring: På dagens kontrol er der vejledt omkring
rengøring, forbedinger af loft og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: På dagens kontrol er der ved at blive
lagt gulv i resturanten. Virksomheden er vejldt generelt om træ
overflader skal være behandlet samt huller skal lukkes og
udbedres i køkkenet. Vejledt generelt om skadedyrsikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomheden har e-smiley og har påbegyndt risikoanalysen,
vejledt konkret om færdiggørelse af denne. Egenkontrol
program ligger klar til påbegyndelse når virksomheden starter
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op med produktion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.


