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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af saucer,
fonder, dampet fisk mv. gennemgået. Nedkøling af saucer mv.
foretages i mindre flade plastbeholdere, pasta nedkøles under
rindende koldt vand til pasta helt kold. Set indstikstermometer
som anvendes til måling af bl.a. nedkølingstemperaturer.
Vejledt om regelmæssig kalibrering af termometre og om
brugen af SITTI, model til beregning af nedkølingstemperaturer
på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse,
egenkontrolprocedurer for nedkøling samt regelmæssig
dokumentation efter kontrol af nedkølede produkter. Fastsat
frekvens er 14 dage.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysninger og
risikoaktiviteter opdateret.


