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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set tilvirkning af pålægsfade samt hele stege.
Virksomheden har redegjort for opvarmning af stege samt
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader og
udstyr, herunder ovn, mikroovn, køle/frysemøbler, kølerum,
opvaskeområde, isterningemaskiner samt stikprøvevis
kontrolleret redskaber der kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra sidste 1. december
2022 til dags dato. Set risikoanalyse og beskrivelser af gode
arbejdsgange for tilvirken af hele stege/kødstykker.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Fødevareaktiviteterne er ændret efter aftale med
virksomheden.


