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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
koldt og varmt rindende vand, sæbe og aftørringsmiddel i
produktionskøkken ved blæstkøler. Opbevaringstemperatur af
fødevarer i køle- og fryserum. Tildækning og adskillelse af
fødevarer i kølerum. Virksomheden bærer egnet og ren
arbejdsuniform. Set indstikstermometer. Fødevarer fri fra gulv.
Vejledt konkret om tilgængelighed af håndvask ved varm
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med ovne, emfang, komfur, bordoverflader,
håndvaske, vægge og gulv, tørvarelager, opvaskestation samt
hylder i kølerum. Set fødevaregodkendt desinfektionsmiddel.
Vejledt konkret om rengøring af ventilationsriste og loft i
kølerum, da der ses sort støv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og opvaskestation med gulvriste, vinduer
med insektnet. Dør fra køkkengang til udearel lukker tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden oktober 2022 til dags dato. Set
virksomhedens egenkontrol procedurer for skadedyrssikring samt rapporter fra skadedyrsfirma Mortalin.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


