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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleenheder og kontrolleret
tilstrækkelig adskillelse mellem rå og spiseklare produkter.
Kontrolleret procedure ved opskæring af pindebøf samt
panering af fisk samt efterfølgende holdbarhedsfastsættelse og
styring heraf. Virksomheden har redegjort for desinfektion af
overflader hvor der håndteres rå kød og fiskeprodukter og
fremvist desinfektionsmiddel med godkendt journalnummer.
Kontrolleret procedure for varmebehandling af hakkebøffer og
tærter samt efterfølgende nedkøling heraf. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
opvaskemaskine, isterningmaskine og køleenheder samt
produktbærende overflader. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
nyetablerede lagerlokale i baggård i for tilstrækkelig
skadedyrssikring og at overflader i lokalet fremstår vaskbare.
Kontrolleret at virksomheden har funktionelt måleudstyr
tilgængeligt til måling af kernetemperatur i fødevarer ved
varmebehandling og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikovurdering og skriftlige egenkontrolprocedurer for
varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Kontrolleret
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dokumentation for varmebehandling og nedkøling for 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


