Kontrolrapport

Virksomhed Q8

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

8111 24-01-2023

Adresse Ormslevvej 61
Postnr/By 8260 VibyJ Tidligere kontrol
CVR-nr. 61082913 Dato 11-04-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2

Rengearing 1 Dato 01-10-2019

Vedligeholdelse Hygiejne: Renggring
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Kontrolrapporten er eendret den 06.03.2023.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Skriftlig indskaerpelse

fremsendt. Fglgende er konstateret: | rum pa personaletoilet

star vaskemaskine ca. 50 cm fra toilettet. Vaskemaskinen bliver

brugt til klude. Virksomheden bruger forskellig farvede klude til

forskellige omrader og bliver ikke vasket sammen, de holdes

adskilt. Rgde klude bliver brugt til at vaske toilletter med og

gule klude bliver brug til at tgrre af ved tilvirkningsomraderne

rbag ved disk i butik, bla klude bliver kun brugt til standerne, her

er virksomheden ved at ga over til tgrrewipes til brug i

standerne i stedet. Vaskemaskinen har ogsa en tgrrefunktion.

Efter vask bliver de rene klude lagt sammen i butikken og ikke

pa toilettet. Virksomheden har visuelt demonstreret, hvordan

de gule klude bliver brugt i forbindelse med at ggre overflader

rent, hvor der opbevares abne fgdevarer. De abne fgdevarer

som sandwich og bagvaerk, star pa en plade i montrene eller pa

gitter som bliver vasket i opvaskemaskinen hver dag. De gule

klude bliver ogsa brugt til at tgrre diskomradet af hvor

sandwich bliver lavet, men virksomheden har redegjort for at

sandwich bliver lavet pa et skaerebraet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Jeg skal have

snakket med hovedkontoret, det har altid vaeret sadan i
butikken.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Adresse Ormslevvej 61
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: opbevaringstemperatur af sandwich i kglemontre, malt til 2

grader, ok. Stikprgvevist malt produkttemperatur af pglser under varmholdelse malt til 75 grader, ok. Yderligere

set affaldshandtering pa lager, i tilvirkningsomrade og i drikkevarekgleskab.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for opbevaring af fédevarer, herunder opbevaring af

fedevarer pa kgl og frost. Kontrolleret fglgende uden anmaerkninger: der kan foretages hygiejnisk handvask med

varmt og koldt vand med aftgrring af haender med engangspapir pa bade personaletoilet og i

produktionsomrade.

Felgende er konstateret: Dgr til forrum ved kundetoilet stod dben ved tilsynets start, men blev lukket

efterfglgende.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for hygiejne.
Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Snack/sandwichmontre, grill til pglser, produktionsomrade, begge fryserum pa lager, opvaskemaskine samt

stikprgvevist kontrolleret renggring af lukkede kgleskabe. Yderligere kontrolleret renholdelse af

drikkevarelageret.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opbevaringstemperatur af sandwich, temperaturmaling af

fryserum og keleskabe i tilvirkningsomrade i perioden november 2021 til dags dato.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Risikooplysninger bekraeftet dags dato, ok.

24-01-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




