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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har procedurer for vurdering af kvaliteten af
råvarer. Virksomheden anvender en velafprøvet opskrift.
Virksomheden benytter opskrift fra leverandør, hvor opskriften
er gennemprøvet. Der afprøves ingen nye opskrifter
At virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres.
At virksomheden doserer starterkulturer eller
surhedsregulerende midler iht. forskrift
At virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal
Gennemgået virksomhedens mundtlige procedurer for
tilberedning, røgning og modning efter fermentering af
spegepølser
Virksomheden er vejledt via faktaark om fermentering
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse råvarens kvalitet
og fermentering og røgning
Kontrolleret: dokumentering af tørresvind på spegepølser
Følgende er konstateret: dokumentationen er ikke opdateret
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om korrekt dokumentation for tørresvind af spegepølser


