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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i køle og
fryseskabe og kontrolleret opbevaringsforhold for fødevarer
uden fastsat kølekrav. Kontrolleret procedure for styring af
holdbarhed på anbrudte fødevarer og kontrolleret procedure
for tidsstyring og resthåndtering af selvbetjent buffet.
Kontrolleret virksomhedens procedure ved varemodtagelse af
fødevarer med fastsat kølekrav, ansvarlig har redegjort herfor.
Kontrolleret procedure for forebyggelse af smitterisiko mellem
skiftende arbejdsopgaver som rengøring og køkkenopgaver,
ansvarlig har redegjort for skift af arbejdsbeklædning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktbærende overflader samt inventar, herunder hylder i
køleskabe, vandbad og opvaskemaskine. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikovurdering for modtagelse af fødevarer med fastsat
kølekrav samt skriftlige egenkontrolprocedure herfor.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse i perioden
september 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på
skiveost, yoghurt, mælk og proteindrikke. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


