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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter il hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder. Målt stikprøvevis
opbevaringstemperaturer af kølepligtige fødevarer i køle- og
fryseenheder samt adskillelse og opbevaringsforhold af
fødevarer. Virksomheden vejledt konkret om, at afdække sine
flæskestege og forårsruller i køle- og fryseenheder. Ydermere
har virksomheden redegjort mundtligt for deres nedkøling
samt genopvarmningsprocedurer.
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser, at de lige
inden kontrolbesøget har kogt flæskestege til dagens brug.
Virksomheden har en enkelt færdigkogt flæskesteg placeret
ved deres håndvask således, at da tilsynsførende vasker
hænder, sprøjter der en større mængde sæbe fra dispenseren
ud over flæskestegen. Virksomheden smider straks
flæskestegen ud i skraldespanden. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, salgsområde samt kælderlokale herunder,
overflader, uder tungt inventar, emfang, indvendig i køle- og
fryseenheder, gulve, vægge og lofter.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
kælderlokale herunder, gulvafløb og loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
genopvarmning, varmeholdelse samt nedkøling fra oktober 2022 til kontrolbesøget dags dato. virksomheden
oplyser, at han vil til at dokumentere hvert 10. dag. Vejledt virksomheden konkret om, at nedskrive i
egenkontrolsprogrammet deres nye interval af dokumentationen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Ris, flæskesteg, kylling, sodavand og
frikadeller via. fakturaer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
Emballage m.v.: Kontrolleret virksomhedens korrekte brug af emballage til nedkøling af deres fødevarer
herunder, plastikbøtter. Ingen anmærkninger.


