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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for hakning af kød,
opbevaring og adskillelse af fødevarer i kølemøblerne,
håndtering af servering af tilberedt mad og der faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af: gulve,
borde, vægge og lofter. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn og
frem til d.d. Der var nogle måneder slut 2022, hvor der blev
produceret i andet køkken, derfor ingen opvarmnings dok. i
den periode. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Drøftet placeringen af skiltet med at
kunder kan spørge om allergener i maden.


