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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder: At
virksomheden har et funktionelt termometer, temperaturer i
div. Køleskab, faciliteter til hygiejnisk håndvask, samt almindelig
god hygiejne praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
anretterkøkken herunder invendigt i køleskab, opvaskemaskine
og ovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure for temperaturkontrol af køleindretninger og
opvarmning/genopvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for temperaturkontrol af
køleindretninger og opvarmning/genopvarmning for
indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


