Kontrolrapport

Virksomhed 3043 Wihlborgs Hgrsholm

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

‘Denne kontrol, dato
07-03-2023
Adresse Slotsmarken 15
Postnr/By 2970 Hgrsholm Tidligere kontrol
CVR-nr. 24997189 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentiiggoratse af kontrolrappart Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne 1
Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjlpsvejledning om fgdevarekontrol, egenkontrol og

risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,

krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,

skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af

serlige ravarer, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, fgdevarekontaktmaterialer,

anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import

og eksport, samhandel, gkologi, registrering ved vaesentligt
&ndrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

tgrring af haender, malt opbevaringstemperatur i kglerum,

tildeekning af f@devarer opbevaret pa kel, fedevarer Igftet fra

gulv pa lager i kgkkenet.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

produktionskgkkenet herunder kgleskabe, arbejdsborde og
gulv. Opvaskeomrade herunder gulv og indvendig i

opvaskemaskine. Kglerum herunder hyldesystem og gulv.

Vejledt om renggring af kgleblaeser i kglerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om vedligeholdelse af udstyr

og emballage.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed 3043 Wihlborgs Hgrsholm

Adresse Slotsmarken 15

Postnr/By 2970 Hgrsholm

CVR-nr. 24997189

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden har i risikoanalysen

udpeget, varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling som et CCP.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra opstart til d.d. Virksomhedens

dokumentationsfrekvens er ugentlig.

Kontrolleret: risikoanalyse og egenkontrol for syltning.
Folgende er konstateret: Virksomheden sylter rgdbede, rgdlgg og agurksalat. Under tilsynet blev der fundet

syltede redbede med produktionsdato i december maned 2022. | virksomheden risikoanalyse og skriftilige

egenkontrolsprogram fremgar det at ved lang holdbarhed af syltede produkter, skal syltningen styres med Ph og

sikres at Ph er lavere end 4,4. Virksomheden har ikke procedurer for maling af Ph og har heller ikke relevant

overvagningsudstyr til at male Ph.

Endvidere oplyser kpkkenansvarlig at de langtidstilbereder fgdevarer, men langtidstilberedningen fremgar ikke i

virksomhedens risikoanalyse og skriftlige egenkontrolsprogram. Under tilsynet blev langtidstilberedning tilpasset

i virksomheden risikoanalyse og egenkontrolsprogram.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om tilpasning af risikoanalyse ift. virksomhedens fgdevareaktiviteter, samt at fglge de skriftlige

procedurer til overvagning.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt
instrueret i handtering af fgdevare.

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: durum mel, landbrie, gko

kidneybgnner, kyllingbryst. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og jf. fglgeseddel

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe hgj og er omfattet af stikprgvebaseret basiskontrol pa baggrund af

de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesgget dags dato.

Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

07-03-2023
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




