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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i begge
køkkener - Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køkkener og
på lager, herunder temperaturmålinger på køl og frost -
Procedurer for transport af fødevarer, samt opvarmning og
nedkøling af fødevarer, herunder tilstrækkelig udportionering,
adskillelse og korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkener og lager, herunder produktbærender overflader, køle-
og fryseskabe, ovn, emfang, opvaskemaskiner, kogeplader,
røremaskine, gulve, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
genopvarmning af fødevarer for indeværende år. Generelt
vejledt om reglerne for fremvisning af risikoanalyse og evt.
egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Generelt vejledt om mulighederne for ændringer af
virksomhedens registreringer.


