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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af tmeperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
i køkken samt i bar. Gennemgået indfrysning af fersk fisk -
generelt vejledt om regler herfor.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og udstyr, kølerum, anretterkøkken samt
opvaskemaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv i lille opvaskelokale, væg i anretterkøkken,
vægge i produktionskøkken, vægge i mellemgang, kanter ved
dørkarme.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, indfrysning af fersk fisk, måling af pH fra januar
2023 til nu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport ved begge
indgange.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Vejledt konkret
om skiltning ved indgang til kantine.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


