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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperaturer på
fødevarer i køleskabene, procedurer for opbevaring af
grøntvarer i åben kølemontre og der er faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler, under inventar,
lagerlokaler, fryser og vægge i produktions området. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gummilister i køleskabe. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprocedurer for håndtering af opvarmning samt
dokumentation for varemodtagelse, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling for 2022 og 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der skiltes med, at kunder kan
spørge om allergener i maden. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer. Ok.


