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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring, adskillelse og opmærkning af fødevarer på køl og
frost. Temperaturer i køleenheder. Hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Procedure for håndtering af allegerne i
produktion med henblik på at undgå krydskontamination.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken, opvask
og lager, herunder inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Transportvogne. Procedure for kalibrering af termometer.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens egenkontrolprogram med relevante udpegede
kritiske kontrolpunkter og skriftlige procedurer, herunder
opvarmning, personlig hygiejne og afsnit om Listeria.
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarming,
skyllevandstemperatur på opvaskemaskine og revision. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via faktura
på ribbensteg, Bøf Lindstrøm og skalæg. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Ingen anmærkninger.


