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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for nedkøling. Virksomhed har ikke fødevarer til nedkøling ved
tilsynet. Virksomheden oplyser at de nedkøler i mindre
beholdere i køleskab eller fryser og overvåger temperaturen
med indstikstermometer max 3 timer. Virksomheden følger
retningslinjen om, at fødevarer passerer temperaturintervallet
fra 65-10°C på max 4 timer.
Vejledt og gennemgået tilgængeligt materiale om nedkøling på
fvst.dk og udleveret fakta ark om nedkøling samt introduceret
virksomheden til værktøjet SiTTi.
Link:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/nedkoeling
-af_foedevarer.aspx
Link: https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
og egenkontrolprocedurer for nedkøling. Virksomheden
anvender nedkøling fra +65 C til +10 C på max 4 timer.
Virksomheden har SiTTi i egenkontrolprogrammet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling stikprøvevis siden september 2022 til d.d.



INSP!mad

 

 

Slagteristræde 9

4000  Roskilde

33738110

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-03-2023

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


