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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for fødevarer der nedkøles, frekvens for nedkøling og mængder
ved nedkøling, herunder anvendt metode, udstyr og emballage
til nedkøling samt set relevant måleudstyr der anvendes til
overvågning. Virksomheden har mundtligt redegjort for
nedkøling af karrysauce og wonton. Der var ingen nedkøling i
gang under tilsynet. Der opbevares ca. 3 kg wonton og 3L
karrysauce i køleskab, nedkølet dagen før ved 3,3 °C. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse herunder
udpegning af kritisk kontrolpunkt nedkøling. Ligeledes set
virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for nedkøling
samt set dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for nedkøling fra oktober 2022 til dags dato.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Fakta ark om fokus på nedkøling er udleveret.


