
Skolen på Islands Brygge

 

 

Artillerivej 130

2300  København S

64942212

13-03-2023 1
23-05-2022

1
15-10-2021

11  
 
 

1  
 
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gennemgået og
demonstreret hvordan de styrer deres nedkøling af varme
tilberedte fødevarer herunder chili sin carne der på tilsynet var
sat til nedkøling i blæstkøler. Virksomheden har demonstreret
og anvendt funktionelt indstiks termometer til målinger under
tilsynet. Drøftet mulighed for mindre beholdere til nedkøling i
blæstkøler samt fremvist og vejledt om Fødevarestyrelsens
værktøj Sitti. https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling
fra november 2022 til d.d. samt deres frekvens er sat til en
gang om ugen. Vejledt generelt om regler for tilpasning af
risikoanalyse, egenkontrolprocedure og dokumentation samt
konkret ved ændringer feks. ved brug at Sitti.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprocedure for nedkøling som er
udpeget som et kritisk kontrolpunkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter samt registrering.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet
mængden af økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab for 1.2.3.og 4. kvartal 2022 samt
råvarepolitik.
Udleveret faktaark om nedkøling.


