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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af pasta, kylling
og flæskesteg herunder korrekt brug af termometer.
Gennemgået mængder og beholdere ved nedkøling samt
køleskabe der anvendes til nedkøling og opbevaring. Målt
opbevarings temperatur i køleskabe samt temperatur på
nedkøling af kylling og pasta i køleskab under kontrolbesøget.
Vejledt om muligheden for at anvende SITTI på fvst
hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedure for nedkøling. Set dokumentation på
nedkøling fra 1/4-2022 til dags dato. Kontrolleret
virksomhedens indstiks termometer. Vejledt om at følge
dokumentations frekvensen på 1xugen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


