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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Adgang til hygiejnisk vask,
med rindende koldt og varmt vand, sæbe og engangsaftørring
tilgængeligt, ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, stikprøvevist kontrolleret temperaturer på rå fisk.
Virksomheden redegør for 3-timers rettesnor for sushidisk,
virksomheden smider sushi ud efter 2,5 timer, ok.
Virksomheden redegør for nedfrysning af fersk fisk til sushi, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe, opvaskemaskine,
køledisk med sushi og bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har sat liste på
bordoverflade ved opvaskemaskine siden sidste kontrolbesøg,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
opbevaringstemperaturer. Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


