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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken. Opbevaringstemperatur af fødevarer i
køle- og fryseinventar. Tildækning og adskillelse af fødevarer.
Fødevarer fri fra gulv. Opbevaring af fødevarer i kælder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med ovne, emfang, bordoverflader,
kølerum, opvaskestation med 2 opvaskemaskiner. Tørvarelager
i kælder, køle- og fryseinventar, kølerum, blæstkøler samt gulv
og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Gulvriste i
produktionskøkken er fastmonteret. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gulv i produktionskøkken og kølerum
fremstår nyt, glat og vaskbart.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden januar 2023 til dags dato. Set
procedurer for syltning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Konferencecentret Egelund

 

 

Hillerødvejen 92

3480  Fredensborg

16834017

Kontrolrapport

side 2 af 2

14-03-2023

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt om link til seneste 4 kontrolrapporter på egen
hjemmeside. Henvist til findsmiley.dk om information.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


