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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af vildt herunder
ophængning, flåning og op brækning. Der var på tilsynet ingen
håndtering af vildt da virksomheden ikke havde noget vildt på
dagen. Virksomheden redegøre mundtligt for håndtering af
vildt, herunder at fugle vildt er skudt inden for 50 km af
virksomheden. Virksomheden redegøre for procedurer i
forbindelse med håndtering af vildsvin og tilhørende trikintest.
virksomheden redegøre for procedurer i forbindelse med
håndtering af råvildt, modtages op brækket. Virksomheden
redegøre i forbindelse med håndtering og ophængning af vildt
udenfor restaurant. Vildt hænges som minimum 2 meter over
jord samt med tildækning således krydskontaminering undgås.
Virksomheden redegører for sporbarhed på vildt.
Virksomheden har adgang til vand i forbindelse med
håndtering af vildt udenfor restauranten. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
vildt herunder, varemodtagelse, opbrækning, ophængning,
sporbarhed, kvalitetskontrol af skudt vildt, trikintest på vildsvin
samt tilberedning af vildtet.


