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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse imellem fødevaregrupper, procedurer for
tilberedning og varmholdelse af bearnaisesauce, klargøring af
spareribs samt stegning i ovn og virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med buffet, herunder brug af 3. timers
vejledningen.
Vejledt konkret om opbevaring af spareribs efter marinering, så
denne proces foregår i et flow, således at kasser til opbevaring
ikke først skal gøres klar el. lign. Målt temperatur på spareribs,
ingen bemærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, køkken med
overflader, udstyr og redskaber der kommer i direkte kontakt
med fødevarer samt barområde med isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af div. plastbeholdere der
opbevares uemballeret fødevarer i.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse af
kølevarer samt styring/opbevaring af fødevarer i salatbar med
kølekrav.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside samt ophængning ved
indgangspartiet.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


