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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask inkl.
sæbe og papir. Virksomheden har redegjort for
varemodtagelse, opbevaring og produktion af brød og kager i
bageri; herunder tilvirkning ifm. dejblanding, formning,
bagning og pyntning af færdigbagte produkter.
Bødeforelæg fremsendt på 20.000 kr.. Følgende er konstateret:
I virksomhedens fryserum er der konstateret massive mængder
rim og kondensdråber på lofte samt fra lysarmatur og langs
endevæg. Kager placeret på øverste plade på stik er udsat for
kontaminering, og der er konstateret afskallede rimflager på
flere af kagerne. I emballagerum ses der spindelvæv og støv i
rist på ventilationssystem og der ses spindelvæv enkelte steder;
begge dele er direkte over opbevaring af ren emballage samt
over åbne kasser med krymmel.
Ved pladerenser ses der personaletøj henlagt på plader samt
hængende op ad stik med ubagte produkter, hvorfor
kontaminering kan forekomme.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi kasserer
kagerne på øverste plade og sætter en over-plade på hvert stik
indtil vi får helt styr på kondensproblemerne.
Der er vejledt generelt om sikring mod kontaminering.
Billededokumentation er medtaget.
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Hygiejne: Rengøring: Ved kontrol af renholdelse af: Bageri, butikslokale, køle- og fryseenheder samt dejmixere
og brødformere er følgende konstateret: gulv i fryserum fremstår med genstridige produktrester og dejmixer
fremstår med gamle belægninger af dejrester og skidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af
sådanne materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: I emballagerum er der manglende inddækning af isolering og rør, der kan skabe risiko
for krydskontaminering af ren emballage og produkter i ulukkede kasser.
Der er manglende fuge i overgangen fra emballagerum til bageri, der vanskeliggør rengøring.
Flere af virksomhedens plastbeholdere til opbevaring af bl.a. mel og drys fremstår med delvist knækkede kanter,
hvorfor kontaminering med fremmedlegemer kan opstå samt at rengøring vanskeliggøres.
Virksomhedens udstyr til rengøring fremstår med sorte belægninger og børster/koste fremstår ikke
vedligeholdte.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan vi godt se, og det vil vi få skiftet ud til mere egnede
beholdere.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Der er vejledt generelt om vedligehold.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Fuldkornsstykker samt Banankage for mærkning af
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger. Virksomheden har desuden redegjort for system for information
om allergene ingredienser i produkter uden mærkning: OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Anvendelse af emballage til fødevarekontakt i bageri. Følgende er konstateret: I
bageriet anvendes der plastbøtter beregnet til marmelade, hvori der nu opbevares glasur samt smørcreme. Der
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anvendes desuden opskåret plastdunk til opbevaring af sesamfrø. Virksomheden kunne ikke redegøre for
brugsanvisning af de konkrete emballager eller fremvise overensstemmelseserklæring.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse taget de konkrete
risici i betragtning.
Vejledt generelt om anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


