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side 1 af 2

1 time 45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
-og overdækning af fødevarer i køleinventar, herunder
opbevaring af fersk fisk, gennemgået procedurer for pH-måling
af af sushi-zu ris, herunder tidspunkt for måling, samt
kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i ved samtlige
arbejsstationer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af varmt produktions -og
opvaskeområde, koldt produktionsområde, virksomhedens
regulære fødevarelager i kælder, herunder overflader og
driftsinventar m.v. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomhedens kælder, hvor der er
konstateret spor efter skadedyr, er ikke under anvendelse det
blev oplyst og inventar tilhørte tidligere ejer. Der var 3 fustager
af ældre dato (bedst før 2018 dato) tilkoblet anlæg, som gik op
til virksomhedens restaurant, som ikke var under anvendelse.
Virksomheden solgte kun Japanske flaskeøl, hvilket også
fremgik af menukort. Der fandtes yderligere gamle kasser med
spisepinde, af andet mærke end de som fandtes i restauranten.
Der blev fremvist spisepinde, af samme mærke som i
restauranten fra virksomhedens fødevarelager i andre
kælderlokaler på anden side. Kontrolleret vedligeholdelse af
fødevarelager, herunder overflader og inventar samt
skadedyrssikring af lageret. Ingen anmærkninger.
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Kontrolrapport

side 2 af 2

27-01-2023

Virksomhedens egenkontrol: Der er set skriftlig procedure for nulstilling ved indtrængen af af skadedyr i
virksomheden, herunder procedurer for rengøring, desinfektion og kassation.
Yderligere set dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder køleopbevaring og
modtagerkontrol, opvarmning, nedkøling, pH-måling samt indfrysning af fersk fisk for perioden primo juni 2022
frem til d.d.


