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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
anmærkninger: fysisk set personalets håndtering af
kødprodukter som foregår med handsker, procedurer for brug
af handsker ved produktion samt tilstedeværelse af handsker,
procedurer vedr. varmebehandling.- herunder at
centrumtemperatur kommer op over 75 grader og målt
kernetemperatur i kyllingsburger efter 40 minutter i
varmholdelsesskab til 76 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fysisk renholdelse af gulv i produktionslokale
samt i baglokale, fysisk renholdelse af hood/emhætte, fysisk
renholdelse af kødmaskine samt procedurer for renholdelse-
herunder frekvens af ovenstående. Ingen anmærkninger.
Drøftet at frekvens for renholdelse af hood lige over friture kan
opsættes til 2 gange ugentligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for alle kritiske
kontrolpunkter 3 måneder tilbage.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
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Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhed på alle juice og mælk som udleveret med holdbarhedsdato å
samt stikprøvevis kontrolleret holdbarhedsmærkning af sodavand som udleveres i take-away, procedurer for
kontrol af holdbarheder- foregår dagligt, endvidere kontrol af datomærkning af fødevarer som omhældes. Alle
har er holdbarhedsdatomærket. Ingen anmærkninger.


