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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter,
nedkølingsprocedure, hygiejne under indpakning/emballering.
opbevaring af fødevareemballage. Virksomheden har ikke sous
vide, langtidsstegning ved lave temp., hotfill, MAP elle slicening
af pålæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktion- og opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulve, borde, lofter produktionslokaler og lagre. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om løsningsmuligheder vedr.
udskiftning/maling af trædøre ind til kontor, rengøringsrum og
tørvarelager samt spartling af ydervægge i produktionskøkken
og gulvkanter i opvaskeområder, som fremstår med tydelig
afskallet maling. Generelt vejledt om regler vedr. vedligehold af
produktions- og opvaskelokaler som skal fremstå
rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
virksomhedens kritiske kontrolpunkter siden sidste tilsyn til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
ID-mærkning.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden anpriser ikke med
økologiske fødevarer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæringer/datablade på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret:
kondibøtter samt papirs-/plastpose til madpakker.
Virksomheden anvender emballage efter
anvendelsesforeskifterne.


