
RESTAURANT GILLELEJE HAVN A/S

 

 

Havnevej 14

3250  Gilleleje

35389032

17-03-2023 1
25-05-2021

1
09-11-2020

1
23-10-2020

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler f.eks. sauce, hele
kødstykker og suppe. Virksomheden nedkøler i flade
gastrobakke samt i små bøtter. Virksomheden har kølerum
samt fryserum til at nedkøle fødevarer. Virksomheden
anvender indstikstermometer til nedkøling og demonstreret
anvendelse af både overfladetermometer og
indstikstermometer. Målt temperatur på forskellige nedkølede
fødevarer i virksomhedens køleinventar. Virksomheden
desinficere føler på indstikstermometer inden brug.
Virksomheden har mundtlig redegjort for nedkøling af diverese
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikovurdering for procestrin
nedkøling som er udpeget som kritisk kontrolpunkt (CCP).
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkøling.
Virksomhedens dokumentationsfrekvens på nedkøling er 1
gang pr. 14 dage.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling for perioden
september 2022 til dags dato. Vejledt virksomheden om at
følge egen fastsatte dokumentationsfrekvens på 1 gang pr. 14
dage.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt risikooplysninger.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.


