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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
kylling, sovser og supper - virksomheden har redegjort for
korrekte temperaturer over 75 grader, herunder korrekt brug af
termometer. Procedurer for langtidstegning ved temperaturer
under 60 grader samt nedkøling. Vejledt og vis SITTI-online
bregningsprogrammet på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Hygiejnisk adskillelse af fødevarer i kølerum samt stikprøvevist
temperaturer af letfordærvelige fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
isterningmaskine indvendigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
isterningmaskine ud- og indvendigt. Ingen anmærkinger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) risikoanalyse, delrisikoanalyse vedr. opvarmning
og nedkølning samt kontrolleret dokumentation af
temperaurkontrol for varemodtagelse, opvarmning og
nedkølning for de sidste 3 månender.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Cocktailtomater, grøn peber, øko
appelsinsaft, fisk - lange og porchetta. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed på fisk. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Opdateret risikooplysninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af og det økologiske spisemærke med
økologiprocent 60-90 % er overholdt samt overholdelse af økologiprocenten. Ingen anmærkninger. Vurderet
mængden af økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab for december 22, januar23 og
februar 23 / set doku.mentation for registrering af udvalgte ikke-økologiske fødevarer fundet på lager - salt og
vand.


