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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i produktionslokale - Opbevaring og adskillelse af
fødevarer i produktionslokale, køle- og frostrum, samt lager,
herunder temperaturmålinger på køl og frost - Virksomhedens
procedurer for nedkøling, vejledt om muligheden for at bruge
Fødevarestyrelsens online værktøj, SiTTi, til beregning af
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, køle- og frostrum, samt lager, herunder
produktbærende overflader, køle- og fryseskabe, ovn og
emfang, røremaskine, mel- og cereliebøtter, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
varmebehandling, nedkøling og genopvarmning fra november
2022 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Waldemarsbo Efterskole

 

 

Hylleholtvej 6

4654  Faxe Ladeplads

84493813

Kontrolrapport

side 2 af 2

22-03-2023

anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager, set
dokumentation for regnskab for 1. kvartal 2023, samt overholdelse af økologiprocenten i 1. kvartal 2023. Vejledt
konkret om muligheden for at ansøge om ændring af virksomhedens økologiske spisemærke, fra bronze til sølv,
ved Fødevarestyrelsen


