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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter. Temperaturer i
køleinventar. Hygiejne under oplagring af fødevarer og
emballage. Rengørings- og desinfektionsmidler, herunder set
produktdatablade samt at desinfektionsmidler er godkendte.
Konkret vejledt om at anvende alkalisk rengøringssæbe jf.
anvendelsesforeskrifter, herunder max 20 min før afvaskning
således at sæben ikke tørrer ind. Konkret vejledt om risiko for
krydskontaminering af produktberørende udstyr under
rengøring af gulve, herunder bakker som er placeret på hylder
under produktionsborde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler samt procedurer vedr. frekvensrengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for rengøringprocedurer samt
fødevareemballage. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for udpegede
kritiske kontrolpunkter fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens autorisation stemmer overens
med faktiske forhold.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden anpriser ikke med
økologi. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Overensstemmelseserklæring for sort plastbakke til mad,
herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger
(art af fødevare, tid og temperatur). Virksomheden anvender
fødevarekontaktmaterialet i overensstemmelse med
anvendelsesoplysninger.


