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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler fødevarer som
jordbærmarmelade, kødstykker, gryderetter og sauce.
Virksomheden anvender blæstkøler til formålet. Under tilsynet
nedkøler virksomheden jordbærmarmelade i bøtter som er
fyldt halvt op. Virksomheden anvender indstikstermometer til
at overvåge nedkølingen. Virksomheden har mundtlig redegjort
for procedurer for nedkøling. Nedkølingen sker fra 65 grader
celsius til 10 grader celsius inden for højst fire timer. Målt
temperatur af letfordærvelige fødevarer i kølerum og fryserum
hvor nedkølede fødevarer opbevares.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling som
er udpeget kritisk kontrolpunkt (CCP). Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprocedurer for nedkøling med en
dokumentationsfrekvens 1 x ugen.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling for perioden
november 2022 til dags dato. Vejledt om at virksomheden
følger egen satte frekvens 1 x ugen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden
af økologiske fødevarer på lager og køle- og fryseinventar. Set dokumentation for regnskab for perioden
november 2022 til dags dato. Set foreløbig regnskab for 1. kvartal 2023 med en økologiprocent på over 40 %.
Virksomheden har 1 leverandør. Set økologicertificering fra Hørkram. Virksomhedens anprisning af spisemærke
med økologiprocent 30-60 %. Stikprøvevis set faktura fra leverandør.


