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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering af fødevarer under
opbevaring herunder temperatur og adskillelse, samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Vejledt om tildækning af fødevarer i køleskabe og kølerum, så
dryp fra kondensator undgås.
Vejledt om mulighed for brug af værktøjet SITTI til løbende at
vide om nedkøling er i styring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
udsalgsområde, produktionskøkken og kølerum herunder gulv,
vægge, bordflader, hylder, samt kølemontre, opvaskemaskine
og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: udsalgsområde og produktionskøkken, ingen
anmærkninger. Vejledt om at overflader skal være glatte og
vaskbare. Ved tilsynets start konstateres, at virksomheden
anvender tape på drypbakke i kølemontre under disk i
udsalgsområde, vejledt om konkrete løsningsmuligheder.
Mundtligt gennemgået vedligeholdelsesplan for virksomheden,
herunder udbedring af gulv i udsalgsområde og
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produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, under opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse fra september 2022 til den 16. marts 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.


