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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fødevarer, herunder opbevaringstemperaturer i
køleenheder med kølepligtige fødevarer, afskillelse og
tildækning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Snavs på hylde
hvorpå opvaskemaskine er placeret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udbedring heraf.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har fremvist funktionelt
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse
Følgende er konstateret: Risikoanalyse på varmebehandling kan
ikke fremvises. Virksomheden anvender "gamle" blanketter fra
FVST´S hjemmeside. Virksomheden har fået fremvist nyt
eksempel til udarbejdelse af risikoanalyse
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse
Virksomhedens leverandør hjælper med udarbejdelsen af
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risikoanalysen
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.


