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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået mundtlige procedurer for
indfrysning af fersk fisk samt for saltning af fødevarer.
Temperatur, adskillelse, opbevaring og tildækning af fødevarer
på køl og frost samt på lager. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder. Forrum ved toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, arbejdsborde, redskaber, udstyr, frysere, vaske,
håndvaske, opvaskemaskine og lagerlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: der er set et virksomt pH-meter. Yderligere er
der kontrolleret skadedyrssikring af yderdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer for virksomhedens aktiviteter samt
dokumentation for gennemført kontrol af varemodtagelse,
kølekontrol, opvarmning og nedkøling for indeværende år. Der
er lavet til pH-målinger på syltet frugt/grønt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


