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Kontrolrapporten er ændret den 27-03-2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden redegør mundtligt for fødevare opbevaret i
gastrobakker ved bord til tilberedning af pizza. Samt
kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret den generelle rengøringsstandard
af køkken med produktion, herunder kølemøbler samt
produktberørende overflader.
Vejledt konkret om renholdelse af gummilister i kølemøbel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret den generelle vedligehold af
køkkenet med produktion.
Vejledt konkret om udskiftning af fejeliste på dør i baglokale for
sikring mod skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelser
og opbevaring af kølevarer, opvarmning af færdigretter fra juni
2022 til d.d.
Vejledt konkret om opdatering af risikoanalyser der henvises til
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FVST hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


