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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Virksomheden har mundtligt orienteret
om nedkøling og syltning af torskerogn, virksomheden oplyser
ligeledes at der smages på diverse produkter inden
tilberedning.
Set nedkølingsprocedure i kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring, daskillese og overdækning af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, kølerum samt kælderlager med
køle/frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, kølerum samt kælderlager med
køle/frostrum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for nedkøling sam brug af squash i deres retter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
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Virksomheden har fremvist termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er ikke blevet kontaktet vedr. sygdomstilfælde.


