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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter samt opbevaring og adskillese af fødevarer
på køl og frost herunder temperaturmålinger. Kontrolleret
adskillese af pålægsvarer og råt kød, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik,
produktionslokale og lager herunder produktbærende
overflader, pålægsskærer, ovn, røremaskine, køleenheder, gulv,
loft og vægge.
Følgende er konstateret: Enkelte lister, håndgreb samt blæsere
indtil kølerum med produktrester, vurderet til at være af ældre
dato samt sorte og grå skimmellignende vækst på før nævnte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyr hvor der findes fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling fra feburar 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


