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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der er
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. OK
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring af fødevarer med kølekrav samt
opvarmning. OK Begge disse procestrin er udpeget som kritiske
kontrolpunkter.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: opbevaringstemperatur er ikke
dokumenteret i perioden 19/10 2022 til 2.februar 2023. Det
fremgår af procedure/skema til dokumentation at kontrollen
dokumenteres en gang per uge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Set dokumenteret egenkontrol med opvarmning for perioden
oktober 2022 - marts 2023. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden er registreret
med korrekt CVR nummer hos Fødevarestyrelsen. OK


