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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder samt mundtlig
procedure for varmebehandling og nedkøling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vaskbare overflader i køkken
herunder bl.a. gulve og vægge samt renholdelse af udstyr og
inventar i køkken herunder bl.a. køleenheder med gummilister
ved låge, område ved sandwich og Thaiboks.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning -
varmholdelse - nedkøling af fødevarer samt set dokumentation
for gennemført egenkontrol indenfor opvarmning,
varmholdelse og nedkøling af fødevarer fra januar 2023 til dags
dato.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer
varmholdelse af fødevarer beregnet til Asiaboks i skema for
nedkøling, samt også i skema for varmholdelse, drøftet
arbejdsgange samt typer fødevarer der kan dokumenteres
nedkøling på.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt konkret om korrekt dokumentation for nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


